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Liebe Gäste, 

Welcome on board der Bounty. 

Wir freuen uns sehr, euch an diesem besonderen Tag begleiten zu dürfen. 

 

Im verträumten Baseler Yachthafen liegt unser nostalgisches Hausboot «Bounty» im ru-

higen Wasser. Weiss gestrichen, mit einer stolzen Länge von 32 Metern, bietet es Platz 

für bis zu 30 Personen. Ein eleganter Apéro auf der wunderschönen Terrasse, ein safti-

ger Grillabend mit Freunden, ein heisses Fondue in den Wintermonaten, das «Haus-

boot» ist die ideale Eventlocation für unvergessliche Geburtstagsfeiern oder Firmene-

vents. Festgeknotet an der Reling bleibt es Tag und Nacht im Hafen von Basel und 

verzaubert seine Gäste im Sommer als auch im tiefen Winter mit seinem einzigartigen 

Charme 

 

 

Wir bitten um Verständnis, dass wir euren Wunschtermin lediglich für 10 Tage proviso-

risch reservieren. Eine verbindliche Zusage erhaltet ihr bei Vertragsabschluss. 

Auf den folgenden Seiten findet ihr unser Angebot, welches die Planung, Organisation, 

sowie den reibungslosen Ablauf eurer Feier erleichtert. 

 

  



  
  

BOUNTY 

FEIERN ON BOARD 

Mit grosser Leidenschaft und Kreativität begleiten wir euch sehr gerne in einer traum-

haften Location für kleine und große Anlässe. Wir bieten euch eine reibungslose Cate-

ringdurchführung mit feinen, individuell abgestimmten Buffets an. Unser aufmerksames 

Serviceteam steht euch jederzeit zur Verfügung und bleibt doch unauffällig im Hinter-

grund – ganz so, wie wir es uns auch bei unserem eigenen Event wünschen würden.  

Unser eingespieltes Team hat ein gemeinsames Ziel: Ihre Veranstaltung unvergesslich 

zu machen! 

Das Hausboot befindet sich im Rheinhafen ungefähr 250 Meter Rheinaufwärts der 

Sandoase. Die Bounty ist aufgrund seines separaten Liegeplatzes, seiner eigenen Toi-

letten und der grossflächigen Terrasse, als exklusive Location, losgelöst von den übri-

gen Gästen der Sandoase, einsetzbar. Das Oberdeck bietet einen atemberaubenden 

Blick auf den Rhein und dessen einzigartigen Sonnenuntergang. 

 

 

  



  
  

FACTS ZUR BOUNTY 

Grösse  115m² Innenraum 

   52.5m² Balkon 

 

Kapazität  Innenbereich:  30 Personen 

   Innen- & Aussenbereich: 50 Personen 

EXCLUSIVNUTZUNG BOUNTY 

Raummiete  8:00 Uhr bis max. 24:00 Uhr,  CHF 750 

Personal  pauschal    CHF 500 

 

   Für eine längere Exklusivnutzung, Preis auf Anfrage  

   *Grundpreis ohne Speise- und Getränkeumsatz 

 

  



  
  

SPEISEN 
 

Es wird eine Mindestkonsumation von CHF 150.00 pro Person an Speisen und Geträn-

ken vorausgesetzt. 

 Erwachsene und Kinder ab 12 Jahren  1 Person 

 Kinder 6 bis 12 Jahre    ½ Person 

 Kleinkinder      kostenfrei 

APÉRO 

Variante 1 

Chips, Nüssli, Oliven  CHF 5.50 pro Person 

 

Variante 2 

3 verschiedene Komponente  CHF 13.50 pro Person 

5 verschiedene Komponente  CHF 17.50 pro Person 

9 verschiedene Komponente  CHF 21.50 pro Person 

 

*Natürlich können unsere Apérohäppchen auch einzeln bestellt werden. Die Preise 

Verstehen sich dann pro Person. 

**Gerne könnt ihr in den Sommermonaten euren Apero in der Sandoase geniessen. 

  



  
  

 

KALTE HÄPPCHEN 

 

Canapées nach Wahl         CHF 5.00 

Mini Sandwiches nach Wahl        CHF 5.00 

Speckgugelhopf          CHF 5.00 

Gemüsesticks mit dreierlei Saucen      CHF 4.00  

Naked Nachos mit Guacamole, Salsa und Kräuterfrischkäse   CHF 5.00 

Vitello Tonnato         CHF 6.00 

Hummus, Oliventapenade und Bruschetta mit Röstbrot    CHF 6.00  

Triologie vom Tartar         CHF   13.00 

 

 

WARME HÄPPCHEN 

 

Sautierte Jakobsmuschel, Erbsenpüree,  

Ananas-Chili-Chutney und Wasabicrumble      CHF 6.00 

Riesencrevetten Variationen        CHF 6.00 

Mini Pulled-Beef-Burger mit Zwiebel-Chutney und Barbecuesauce   CHF 6.00 

Saisonale Suppe          CHF 5.00 

Falafel mit Tzaziki          CHF 5.00 

Frühlingsrolle mit Sweet & Sour Sauce       CHF 5.00 

Portobellopilz mit Tomaten, Petersilie und Zwiebel     CHF 4.00 

  



  
  

BARBECUE VARIANTEN 

CLASSIC BBQ BUFFET 

CHF 56.00 pro Person | 240g Fleisch pro Person 

 

Fleisch* 
Mariniertes Schweinesteak à 60g 

Marinierte Poulet Schenkel Steak à 60g 

Mariniertes Truthanschnitzel à 60g 

Kalbsbratwurst 100% Kalb à 60g 

Merguez Lamm& Rind à 60g 

Chäs-Schüblig à 60g 

Bauernbratwurst à 60g 

 

Beilagen 
Grosse Auswahl an Saisonalen Salaten 

Maiskolben 

Rosmarinkartoffeln 

Saisonales Ofengemüse 

Brot 

Auswahl an BBQ Saucen 

 

Vegetarisch / Vegan 
Portobellopilze 

Beyond Plätzchen 

Grillkäse 

 

• Auswahl aus 2 Fleisch- und 2 Wurstsorten  



  
  

GOURMET BBQ BUFFET 

CHF 65.00 pro Person | 300g Fleisch pro Person 

 

Fleisch* 
Mariniertes Rinderhüftsteak à 60g 

Mariniertes Schweinesteak à 60g 

Marinierte Poulet Schenkel Steak à 60g 

Riesencrevetten à 60g 

Kalbsbratwurst 100% Kalb à 60g 

Merguez Lamm& Rind à 60g 

Chäs-Schüblig à 60g 

Bauernbratwurst à 60g 

 

Beilagen 
Grosse Auswahl Saisonalen Salaten 

Maiskolben 

Saisonales Ofengemüse 

Süsskartoffeln Strips 

Bakedpotatoes / Rosmarinkartoffeln 

Brot 

Auswahl an BBQ Saucen 

 

Vegetarisch / Vegan 
Portobellopilze 

Beyond Plätzchen 

Grillkäse 

 

 

• Auswahl aus 3 Fleisch- und 2 Wurstsorten  



  
  

ROYAL BBQ BUFFET 

CHF 79.00 pro Person | 300g Fleisch pro Person 

 

Fleisch * 
Mariniertes Rinderhüftsteak à 60g 

Marinierte Poulet Brust à 60g 

Mariniertes Lammfilet 60g 

Jakobsmuscheln à 60g 

Kalbsbratwurst 100% Kalb à 60g 

Merguez Lamm& Rind à 60g 

Chäs-Schüblig à 60g 

Bauernbratwurst à 60g 

 

Beilagen 
Grosse Auswahl an Saisonalen Salaten 

Maiskolben 

Saisonales Ofengemüse 

Süsskartoffeln Strips 

Bakedpotatoes / Rosmarinkartoffeln 

Brot 

Auswahl an BBQ Saucen 

 

Vegetarisch / Vegan 
Portobellopilze 

Beyond Plätzchen 

Grillkäse 

 

 

• Auswahl aus 3 Fleisch- und 2 Wurstsorten  



  
  

DESSERT 

Schokofondant mit Vanille Glace       CHF 12.00 

Baileysmousse mit Vanileglace &Baumnuss     CHF 12.00 

Zitronen-Mohnküchlein mit Weisserschokolade & Passionsfrucht  CHF 12.00 

Beerensüppchen mit Joghurtglace      CHF 12.00 

Glacévitrine           CHF 10.50 

Panna Cotta mit Saisonalem Coulis      CHF   8.00 

Brownies          CHF   8.00 

Tiramisu Klassic oder mit Himmbeeren      CHF   8.00 

Saisonales Fruchtmousse        CHF   8.00 

Sauerrahmmousse mit Limette       CHF   8.00 

Schokoladenmousse Weiss, Milch, Zartbitter      CHF   8.00 

Früchteplatte/ Fruchtsalat        CHF   5.00 

Dessertbuffet (Auswahl von 4 Desserts)      CHF 21.00 

Panna Cotta, Brownies, Tiramisu, Fruchtmousse, Sauerrahm-Limettenmousse, Schoko-

ladenmousse, Fruchtsalat, Früchteplatte 

 

* Wenn ein Dessert bestellt wird, fallen keine Kosten für eine mitgebrachte Torte 

an. Ohne Dessert wird für die Torte ein Gabelgeld von CHF 7.00 pro Person verrech-

net. 

** Die Preise für das Dessert verstehen sich pro Person 

  



  
  

GETRÄNKE 

APÉRO 

Prosecco Contarini Valdobbiadene DOCG, IT 7.5dl    CHF 50.00 

Sandoase Spritz         CHF 12.50 

Martini Fiero Tonic         CHF 12.50 

Apérol Spritz          CHF 12.50 

Hugo           CHF 12.50 

Hugo Royal          CHF 17.00 

Pampelmu.se / Pampelro.se 2.5dl      CHF   8.00 

APERO ALKOHOLFREI 
Martini Apéritivo         CHF 12.50 

Hugohni          CHF 12.50 

Shirley Temple         CHF 12.50 

Crodino Aperitivo         CHF   9.00 

BIER  

FLASCHENBIER 
San Miguel Fresca 3.3dl        CHF 8.00 

Valaisan Lager 3.3dl        CHF 5.50 

Valaisane Pale Ale 3.3dl        CHF 5.50 

Feldschlösschen alkoholfrei 3.3dl       CHF 5.50 

Lager |Weizenfrisch |Zitrone 

*Weitere Flaschenbiere auf Anfrage  



  
  

SOFTGETRÄNKE 

Valser 3.3dl          CHF 4.50 

Classic |Silence 

Valser 7.5dl          CHF 9.50 

Classic |Silence 

Coca Cola 3.3dl         CHF 5.00 

Classic |Zero 

Rivella 3.3dl          CHF 5.00 

Rot |Blau 

Apfelschorle 3.3dl         CHF 5.00 

Eistee 3.3dl          CHF 6.00 

Zitrone | Pfirsich  

El Tony Mate 3.3dl         CHF 6.00 

Red Bull 2.5d          CHF 6.00 

Energy Drink |Sugar Free |Summer Edition 

Orangensaft 10dl         CHF 11.50 

HEISSGETRÄNKE 

Espresso          CHF 5.00 

Kaffee           CHF 5.00 

Tee           CHF 5.00 

  



  
  

WEINE 

WEISSWEIN 
Chardonnay     Australien    CHF 50.00 

Pinot Grigio DOC    Italien     CHF 50.00 

Simué Verdejo    Spanien    CHF 50.00 

Fendant Gilliard AOC   Schweiz    CHF 65.00 

Sommerwind Riesling Silvaner  Schweiz    CHF 65.00 

Pencarrow Sauvingnon Blanc   Neuseeland    CHF 70.00 

 

ROTWEIN 
Primitivo di Pulgia    Italien     CHF 50.00 

Rioja Crianza     Spanien    CHF 50.00 

Cabernet Sauvignon    Californien    CHF 50.00 

Endless Summer Pinot Noir   Frankreich    CHF 65.00 

Merlot Ticino DOC    Schweiz    CHF 70.00 

 

ROSÉ 
Summertime     Frankreich    CHF 50.00 

Miraval Studio    Frankreich    CHF 55.50 

Miraval Côtes de Provence  Frankreich    CHF 60.00 

 

SCHAUMWEIN 
Prosecco Contarini    Italien     CHF 50.00 

Champagner Piper- Heidsieck  Frankreich    CHF 99.00 

Rosé Champagner Piper- Heidsieck Frankreich    CHF 99.00 

 

* Weitere Weine auf Anfrage 

** Bei selbst mitgebrachten Weinen verrechnen wir ein Zapfengeld von CHF 30.00 pro Flasche. 

  



  
  

LONGDRINKS & COCKTAILS 

Für eure Party haben wir diverse Longdrinks und Cocktails im Angebot. Gerne bespre-

chen wir eure Cocktailwünsche in einem persönlichen Gespräch. 

Wir empfehlen euch eine kleine Barkarte mit sechs verschiedenen Getränken. 

 

LONGDRINKS 
CHF 14.00 

Gin Tonic / Lemon 

Vodka Tonic / Lemon 

Vodka Mate / Red Bull 

Vodka Orange/ Cranberry 

Cuba Libre 

Whiskey Cola 

Flying Hirsch  

 

SHOTS 
CHF 5.00 

Tequila 

Berliner Luft 

Francelico 

Jägermeister 

Sambuca 

Saurer Apfel 

Heuschnaps 

COCKTAILS 
CHF 16.00 

Negroni 

Dark & Stormy 

Dirty Shirley  

London Mule / Vodka Mule 

Mojito Classic, Erdbeer, Maracuja  

Caipirinha Classic, Erdbeer, Maracuja  

Caipiroska Classic, Erdbeer, Maracuja 

 

 MOCKTAILS 
CHF 12.00 

Virgin Basilsmash 

Virgin Mojito Classic, Erdbeer, Mara-

cuja 

Ipanema Classic, Erdbeer, Maracuja 

 

 

* Bitte nehmt zur Kenntnis, dass Caipirinha, Caipiroska und Mojitos nur in der Sommersaison von April bis 

September angeboten werden. 

** Andere Cocktails können auf Anfrage und gegen einen Aufpreis angeboten werden. 

***Die Getränke werden nach Verbrauch berechnet. Die Presie verstehen sich pro Glas. 

  



  
  

GETRÄNKEPAUSCHALEN 

Für eure Veranstaltung bieten wir gerne eine Passende Getränkepauschale an.  

 

DINNER PAUSCHALE CLASSIC 
CHF 9.00 pro Person / Std *** 

Bankettweine** 

Prosecco Contarini Valdobbiadene DOCG, IT 

Valaisanne Lager / Valaisanne Pale Ale/ San Miguel fresca 

Orangensaft 

Valser Silence / Classic 

Diverse Softgetränke 

Kaffee & Espresso 

 

DINNERPAUSCHALE ROYAL 
CHF 11.00 pro Person / Std*** 

Bankettweine** 

Champagner 

Valaisanne Lager / Valaisanne Pale Ale/ San Miguel fresca 

Digestif (Grappa, Vieille Prune, Cognac, Whiskey) 

Orangensaft 

Valser Silence / Classic 

Diverse Softgetränke 

Kaffee & Espresso 

 

** Für die passende Weinbegleitung haben wir unsere Schmackhaften sommerlichen Weine (In 

der Preiskategorie CHF 50.00)  in der obenstehenden Weinkarte aufgeführt. Die geeignete Rot- und 

Weisswein Begleitung dürft ihr euch gerne individuell zusammenstellen. 

*** Unsere Getränkepauschalen setzen eine Getränkekonsumation vom mindestens vier Stunden 

voraus.  



  
  
 

WORKSHOPPAUSCHALE 
CHF 50.00 pro Person * 

Kaffee & Espresso 

Valser Silence / Classic 

Orangensaft 

Diverse Sorftgetränke 

 

* Der Preis wird pro Person für die Dauer des Workshops berechnet. Bei mehrtägigen Veranstal-

tungen wird die Workshop Pauschale pro Person/Tag berechnet.  

Die Workshoppauschale beinhaltet keine Getränke die, während dem Mittagessen/ des Dinners serviert 

werden.  



  
  

 INKLUSIVLEISTUNGEN 
 

Unsere Eventverantwortlichen werden euch von der Anfrage bis zum Schluss der Ver-

anstaltung mit Freude begleiten und unterstützen. 

 

Diverse weitere Leistungen sind in der Miete erhalten: 

 

 Monitor für Präsentationen 

 Weisse Tischwäsche für Buffets & Eckige Tische (auf Anfrage) 

 Stehtische (auf Anfrage) 

 Bestuhlung 

 Reinigung 

 

 

DIENSTLEISTUNGEN 

ZUSATZLEISTUNG - ÜBER UNS BUCHBAR 

Gerne könnt ihr weitere Leistungen in Anspruch nehmen: 

 

 Weindegustation Pauschal      CHF  50.00 

 Probeessen pro Person (nur Oktober – März möglich)   CHF 60.00 

 Stuhl Hussen         CHF   8.00 

 Stuhl Hussen inkl. Schleife       CHF 15.00 

 Zusätzliche Tischwäsche        CHF   5.00 

 Rheintaxi (30 Minuten) inkl. Lampion     CHF  160.00 

  



  
  

UNSER PARTNERFIRMEN 

 Dekoration     Awina Eventstyling 

       Martina Zgraggen / Rebea Schacher 

       Riedstrasse 8 

       4222 Zwingen 

       myawina@hotmail.com 

       www.myawina.ch 

 

 Unterkunft     Dorint Basel (Partnerschaftsrabatt) 

       Schönaustrasse 10 

       4058 Basel 

       Tel: +41 61 695 70 00 

 

 Fotograf     Nightwalks & Daydreams 

       Raphael Niederer & Clément Guerra 

       Tel: +41 79 489 74 52 

       rn@wedoo.swiss 

       www.nightwalks.ch 

 

 Blumen     Blumenstil GmbH 

       Oberwilerstrasse 2 

       4123 Allschwil 

       Stephanie Zumstein 

       Tel: +41 79 767 17 15 

       info@gaertnerei-zumstein.ch 

 

mailto:info@gaertnerei-zumstein.ch


   

ANHANG 

ANFAHRTSPLAN & PARKSITUATION 

MIT DEM AUTO 
 Einbiegen in die Hochbergerstrasse in Kleinhüningen. 

 Über die Westquaistrasse in das Hafenareal einfahren. 

 Der Westquaistrasse bis zum Ende folgen. 

 Es stehen rund 40 öffentliche Parkplätze zur Verfügung. 

 (Parkmöglichkeiten an den Wochenenden begrenzt.) 

 

MIT DEN ÖFFENTLICHEN VERKEHRSMITTEL 
 Mit dem Tram 8 oder der Buslinie 36 bis Endstation Kleinhüningen. 

 Etwa 15 Minuten Fussweg bis zur Sandoase. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Sandoase 

Westquaistrasse 75 

CH-4057 Basel  



  
  

ALLGEMEINE GESCHÄFTSBEDINNUNGEN SANDOASE 

 

 

1. Allgemeines 

Diese Allgemeinen Geschäftsbedin-

gungen (AGB) sind zusammen mit der 

definitiven Auftragsbestätigung Be-

standteil des Vertrages zwischen Veran-

stalter) und der Sandoase (Novavetera 

GmbH). 

Durch die Buchung bestätigt der Ver-

anstalter die vorbehaltlose und vollum-

fängliche Annahme dieser AGB. 

2. Auftragsbedingungen 

Der Auftrag gilt als definitiv, wenn die 

Anzahlung vor dem Anlass bei der 

Sandoase eingegangen ist. Falls keine 

Anzahlung notwendig oder abge-

macht wurde, muss der Auftrag vom 

Veranstalter fristgerecht schriftlich oder 

mündlich bestätigt werden. Kunden mit 

ausländischem Wohnsitz müssen alle 

Leistungen (Food, Beverage, etc.) vor 

dem Anlass bzw. direkt vor Ort bezah-

len. 

3. Zahlungsbedingungen 

Alle Leistungen (Catering, Technik, ex-

terne Dienstleistungen ect.) abzüglich 

einer getätigten Anzahlung werden 

nach dem Anlass in Rechnung gestellt. 

Die Zahlungsfrist beträgt 30 Tage, falls 

nichts anderes vereinbart wurde. 

4. Programmänderungen 

Das Personal der Sandoase hat sich 

grundsätzlich an den Ablauf zu halten, 

der aufgrund der Bestellung erstellt 

wurde. Programmänderungen können 

nur nach Absprache und im Einver-

ständnis mit dem zuständigen 

Verantwortlichen vor Ort vereinbart 

werden. Bei grösseren Anlässen kann es 

wesentlich zum Erfolg beitragen, wenn 

der Kunde der Sandoase frühzeitig ei-

nen detaillierten Ablaufplan (Apéro 

Dauer, Ansprachen, Bestuhlung, Unter-

haltung, etc.) zur Verfügung stellt.  

5. Annullation vom Auftraggeber 

Annullationen müssen schriftlich erfol-

gen. 

Annulliert ein Veranstalter einen bereits 

bestätigten/gebuchten Anlass in der 

Sandoase bzw. Sandoase Loft, so wer-

den ihm die nachfolgend aufgeführten 

Beträge in Rechnung gestellt: 

- Abmeldung bis 30 Tage vor dem 

Anlass:  

50% der Raummiete 

- Abmeldung 30 bis 15 Tage vor 

dem Anlass:  

100% der Raummiete 

- Abmeldung 14 bis 5 Tage vor 

dem Anlass:  

100% der Raummiete und 50% der 

vorab vereinbarten 

Gastronomieleistung.  

- Ab 4 Tagen vor dem Anlass oder 

keiner Abmeldung: 

100% der Raummiete und 100% der 

vorab vereinbarten  

Gastronomieleistung.  

6. Annullation vom Auftragnehmer 

Bei Eintritt von Ereignissen politischer 

oder anderer Natur, auf welche die 

Sandoase keinen Einfluss hat, kann der 

Betrieb eingeschränkt oder ganz einge-

stellt werden. Der Kunde wird über den 

Unterbruch informiert. Die Sandoase 



  
  

übernimmt in Fällen solcher Betriebsun-

terbrüche keine Haftung und wird vom 

Kunden von jeglicher Ersatzpflicht frei-

gestellt.  

7. Gastronomische Leistungen 

Die Bestellung der Konsumation muss 

spätestens 5 Arbeitstage vor dem An-

lass bei uns eingehen. Bis 3 Arbeitstage 

vor dem Anlass ist die genaue Perso-

nenzahl bekannt zu geben. Bis 3 Ar-

beitstage vor dem Anlass können wir 

eine Personenzahlreduktion um 10% 

(An-lass bis 200 Teilnehmende) bzw. 5% 

(Anlass ab 200 Teilnehmende) ohne 

Kostenfolge entgegennehmen. Spä-

tere Abweichungen können nicht mehr 

berücksichtigt werden. Zusätzliche Per-

sonen werden gemäss Bestätigung in 

Rechnung gestellt.  

8. Haftung des Veranstalters 

Der Veranstalter anerkennt die Zutritts-, 

Sicherheits- und sonstige Durchfüh-

rungsvorschriften der Sandoase und 

hält sich während der Veranstaltung an 

die diesbezüglichen Weisungen von 

deren Mitarbeiter. 

Der Veranstalter haftet für sämtliche 

Schäden an Räumlichkeiten und Mobi-

liar, die durch sein Verschulden zu-

stande kommen. 

Die Sandoase lehnt demgegenüber bei 

Unfällen während der Veranstaltung 

jegliche Haftung ab. 

9. Beanstandungen 

Beanstandungen, Mängelrügen, Rück-

vergütungsansprüche oder Schadener-

satzforderungen sind gegenüber der 

Sandoase innert 14 Tagen ab Ereignis 

schriftlich und ausreichend dokumen-

tiert geltend zu machen. 

 

 

10. Datenschutz 

Die Buchungsdaten werden im Einklang 

mit den gesetzlichen Datenschutzbe-

stimmungen gespeichert. 

11. Änderung der AGB 

Die Sandoase kann diese AGB jederzeit 

anpassen und ändern. Anpassungen 

und Änderungen werden dem Kunden 

in geeigneter Weise, insbesondere 

durch entsprechende Publikation auf 

der Website mitgeteilt. 

12. Gerichtsstand 

Auf die Rechtsbeziehungen zwischen 

dem Veranstalter und der Sandoase ist 

ausschliesslich schweizerisches Recht 

anwendbar. 

Gerichtsstand ist Basel. 

 

Die Sandoase freut sich, Sie und Ihre 

Gäste bei uns willkommen zu heissen! 

 

Stand: 29.03.2023 


